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La Maison Ladurée

L’fistoire des salons de thé parisiens est intimement
liée a Chistoire de la famille Ladurée.
Tout a commencé en 1862, lorsque Louis Ernest Ladurée,
fomme du sud-ouest, minotier de son état,
crée une boulangerie au 16, rue Royale a Paris.

En 1871, alors que le Baron Haussmann vient de donner un nouveau visage d Paris,
un incendie permet la transformation de la boulangerie en pétisserie.
La décoration de cette pdtisserie est confiée a Jules Cheret,
célebre peintre affichiste de la fin du siécle,
qui s"inspire des techniques picturales utilisées pour les plafonds
de la Chapelle Sixtine et de [Opéra Garnier.

Sous le second empire, avec le développement des cafés parisiens,
Jeanne Souchard, épouse d"Ernest Ladurée, fille d’un célébre hotelier de Rouen
a lidée de mélanger les gentes : le café et la pdtisserie,
donnant naissance a ['un des premiers salons de thé parisiens.

Le salon de thé a un avantage certain sur les cafés :
celui de pouvoir accueillir les femmes en toute liberté. ..

Ce lieu a Latmosphére raffinée et chargée d histoire séduit David Holder
et son pére Francis, fondateur du groupe Holder.
Ils décident de racheter puis de promouvoir et d agrandir la célébre Maison.

Son Président, David Holder s'attache a rétablir les grands classiques
qui ont fait la réputation de la maison et d en faire
un des hauts lieux de la création patissiére a Paris,
au sein de ses boutiques et ses différents salons de thé, restaurants.



Ladurée’s Breakfast

7T a2 VOHE
10:00~11 :30

Pain Perdu tiede Ladurée

ITTF2LDI VL F h—R | 700 yen
Servi avec sirop d’érable et chantilly
AT N By T LIV — L% TAZIRAT

Salade de fruits Ladurée

TN—=IHFF 800 yen
Oeufs brouillés

ARG TNy T 700 yen
accompagnés de bacon  (N— U FRZ) 1,000 yen
accompagnés de saumon fumé (A E—27 P —F IRZ) 1,500 yen
Oeufs au plat

774 K=o 700 yen
Omelette Ladurée * VY TFT a2l 2,000 yen

Champignons de Paris, emmental, jambon de paris, tomates, et fines herbes.
Yy Tal—h ZAVZ=)F =X A bw b FE

Omelette  served with morel mushrooms 2,000 yen
T —a2EHEOLFT ALY

Omelette nature accompagnée d"une salade verte 2,000 yen
V=V FAVYDT ) =Y T HRE

Omelette nature accompagnée de pommes Pont Neuf 2,000 yen
FU—=VFLVIDRL - RUYXTIRZ



Les Salades Ladurée
SFEa LDV H

Salade Ladurée V5% FT =2l 2,600 yen

Salade riquette, artichauts, haricots verts, asperges vertes, chips de tomates, mozzarella au basilic,
chips de la pomme de terre,graines de courge, vinaigrette pamplemousse

Ny a3 T—T4Fa—r, VYA F, TY—=0TANRT,
M b Foy 7 NUVEKRDOE Y 7 VT Y TAETDTF v T,
NELHDOfE, S L—FTNL—YD Ry

Salade Madeleine V7% < KL —X 2,400 yen

Poélée de champignons de Paris, Hiratake,et shiitake,champignons crus :enoki,erengi et gros champignons de
Paris,vinaigrette moutarde de Meaux, [oeuf mollet sur le dessus.

vy vall—h, b©IHF VAR ORTIL, Ty aT ),
T X, wvial—Lh, F—FEVAX—FKORLvI U7,
R—F Pz v 7Rz

Salade Bonaparte Y7 X 10111 ATV b

2,000 yen

Mélange de salades champétre accompagné de pates rizonni assaisonnées d’une créme d olives noire et jus de
citron, saumon fumé, oeufs de saumon et tartare & algues. Vinaigrette olive citron, vinaigre balsamique et
amandes effilées torrifiées.,

Re—U—7 BAY—TRKDOY YV —= RE—IP—Fr N5,
HOY, LVEYRLy YT VY afff, ATA AT —FEL ROT YL

Salade de jeunes pousses N —Y —T7 DYV T X 1,200  yen
Jeunes pousses de salade mélangées, accompagnées de cerfeutl, et de persil plat.

NE=V—=TDI v I AYTH wNT 44— NEIZRAT



Les Omelettes Ladurée
SFEa1LDF LY
Omelette Ladurée F ALY F5=21

Champignons de Paris, emmental, jambon, tomates, et fines herbes.

<o va)ll—bh, TAUH—ILF—X NA, hv b, FE

Omelette aux morilles
EFV—2HOFTLLY

Omelette nature accompagnée d"une salade de mesclin
FLV—VFAVYDIy I AP T HRZ

Omelette nature accompagnée de pommes Pont Neuf
V=V FLVYDORL - RUXTIRZ

Les Entrées
FE2

Cup Cake a la truffe
N 27Dy T r—%F

Duck foie gras served with a rose and ginger macaroon

2,000 yen

2,000 yen

2,000 yen

2,000 yen

1,400 yen

2,100 yen

D77 777 )—X, vhny -na—X - Oy oIy T IVIRZ



Les Clubs Sandwiches Ladurée
FSTFaVDIITTYV U RA oF

Club Champs-Elysées Végétarien

297 TUxUBIE RUFYTV 2,100 yen
Pain de mie toasté, tomates séchées, aubergine, courgette, olives noire, pignons pin, salade champétre et riquette,
mozzarella, romarin, basilic, salade de mesclin, et pommes Pont-Neuf Ladurée.

f—ZAK, K74 b~=bh, TR, XoF—= BAV—T7 ROE,
Nvag, FyVrlLI, m—A<vU— RNYN I ITABITHL
STF2VLDRL - RUXTRZ

Club Poulet Ladurée
7957 v FTalb 1,900 yen

Pain de mie toasté, mayonnaise, coeur de laitue, oeuf dur, poulet, tomates, bacon grillé, salade de mesclin, et pommes
Pont-Neuf Ladurée.

k=R b, FF, VEXRA, DT, b~ b, 7V A_R—ar <wIFR—X,
ST AYSHLSFT 2 LORL - RUOX TR

Club Saumon
257 H—Ev 2,000 yen

Pain de mie toasté, mayonnaise, coeur de [aitue, oeuf dur. Concombre, saumon fumé, salade de mesclin, et pommes
Pont-Neuf Ladurée.

h—=Z b, ZE—ZH—Fr, LHRA, DTI, 20V, v3IFx—X,
RV AYTHELETT A LDRL R XTIRZ

Club Bonaparte
757 HRFrUvb 2,100 yen

Pain de mie toasté,fine tranches boeuf Pastrami, endive, chutney de poire, tomate,concombre, noix et mayonnaise,servi avec une salade de
mesclin et pommes pont neuf Ladurée.

f—=A K NZALZI (FIAE—=T7DHEIV) | 77 4—TU, HFHO
FyVHR, b bh, Fa2vU, ZAI vIR—R, I T AYTEHL
SFaALDRA - RUyXT7IRZ



Menu LADUREE

11:00~15 :00
Menu of 3,200 yen

A H ORI
Today’s dish

_|_

AKHDNT 4R —
Today’s Pitisserie

_|_
a—b—F TR
Coffee or Tea



Menu Clubs Sandwiches
Menu of 3,200 yen

TRDTT ab DITTH U RAyF NG 15

Club Champs-Elysées Végétarien
7957 vy BUE RUEFUTV
Pain de mie toasté, tomates séchées, aubergine, courgette, olives noire, pignons pin, salade champétre et riquette, mozzarella, romarin,
basilic, salade de mesclin et pommes Pont-Neuf Ladurée.

F—=ZbF, FIA b= b, TA AvFd—= BFV—7, ROE,
Nyaz FyYylT m—AxU— NV Iy ITAYTHE
TTa2abDRL R X TR
Club Saumon

257 YP—Ev
Pain de mie toasté, mayonnaise, coeur de laitue, oeuf dur. concombre, saumon fumé, salade de mesclin et pommes Pont-Neuf Ladurée.
F—=A R AF—IH—F, VXA DT, Fa2vl, vIx—X
ST AYTEELETTFT A LDRL - R X TIRA

Club Poulet Ladurée
2957 v FTal
Pain de mie toasté, mayonnaise, coeur de laitue, oeuf dur, poulet, tomates, bacon grillé, salade de mesclin et pommes Pont-Neuf Ladurée.
F—=A b FHF VIR PTH, b~ b, U R—ar w3 x—X,
ST AP TELETTFT A LDRL - R X TIRA

Club Bonaparie
2357 HRFVb

Pain de mie toasté,fine tranches boeuf Pastrami, endive, chutney de poire, tomate,concombre, noix et mayonnaise,servi avec une salade de
mesclin et pommes pont neuf Ladurée.

F—=A b NALTI (RTIAME=TDEGIY) | TrT4—U, HHO
FyUR bbb Fa2v U, ZJAI vIX—X, Iy T RAYTHL
TTaLDORL - KX TRz
+
KB DT AR —
Patisserie du jour
_|_
a—b—F TR
Café ou Thé



Menu Salades

Menu a 3,200 yen
FREDOY T X751

Salade Cadurée V5% S5zl

Salade riquette, artichauts, haricots verts, asperges vertes, chips de tomates, mozzarella au basilic, chips de
la pomme de terre,graines de courge, vinaigrette pamplemousse

N asZWIx T—T4Fa—r AT TV—2T ANT
r~ FFo 7 RUONLVEAKODEYY LT, DY HAEDF VT,
NEBbDE, JL—F IV —YD KLy 7

Salade Madeleine V7% ~ Rl —X

Poélée de champignons de Paris, Hiratake,et shiitake,champignons crus :enoki,erengi et gros champignons de
Paris,vinaigrette moutarde de Meaux, [oeuf mollet sur le dessus.

v vall—h, ETHT VAFTDRT L, Ty o ),
T X, vy ial—Lh, F—FEVAX—FKORLvI U7,
R—F Py 7IRZ

Salade Bonaparte V7 XL RISV E

Mélange de salades champétre accompagné de pates rizonni assaisonnées d’une créme d’olives noire et jus de
citron, saumon fumé, oeufs de saumon et tartare d’algues. Vinaigrette olive citron, vinaigre balsamique et
amandes effilées torrifiées.,

RE—Y—7 BFy—vREEDY) V—= ZFT—I P —F2 <5,
EDY, LEYRLy T N afi ATA AT —F ROZ UV

+
ARKHD/NT 4R —
Patisserie du jour

_|_
T—b—EITALA
Café ou Thé



Menu Omelettes

Menu a 3,200 yen
TRDTT 2L DA LLYIE 1,

Omelette Ladurée FHVY T7T a2l
Champignons de Paris, emmental, jambon, tomates, et fines herbes.

vy a)l—h, TZAUE—)LTF—X NA, b, FE

Omelette aux morilles
FY—a2EHEOLFLLY

_|_

ARKHDO/RT gAY —
Patisserie du jour

_|_

a—b—F£THH
Café ou Thé



Afternoon tea Ladurée
3,500 yen

7T ab DT TIRX=T 4 —
A partir de 2 personnes

(BIZABREYVIBADNZLET)
12:00~17:30

Jus de fruits (orange ou pamplemousse)
TN—=IVa—A(F VI VEZTV—T TN =)

Boisson chaude (café, thé ou chocolat Ladurée)
BAONBEKLY (W7 =, T4—Flidaaiia—)

Assortiment de 2 sandwiches pain de mie

PRy vF 2@

2 macarons
<huar 2{E

patisserie aux choix
B HDIRT 4R —



La Patisserie /X7 4 A —

Les Macarons Ladurée ~ 711

Vy=m—a vgag Fv¥TA0, ZVaf —Va, IT53VRT—XR,
REN e Repg—X BTz, FN—)be 35002, VIR, FTFTVYR,
PRy a, Yhay, Yaag e 7T RA—
<P~ >HT7=x - ANVEEV

La collection de parfums,

Vanille, Chocolat, Caramel & la fleur de sel, Fruits rouges, Framboise, Pétale de rose,
Café, Fleur 4 oranger, Réglisse, Praliné, Pistache,Citron,Chocolat Amer

<Nouveauté macaron> (Café cardamome
4 piéces 41 1,200  yen
2 piéces 21H 600 yen

La collection Ladurée ST 2VDAAL—ValL s gy
Ispahan A ANV 980  yen

Biscuit macaron moelleux d [a rose, créme aux pétales de rose, framboises fraiches et litchis

RIO~whay, B—AREZLDITV—h, TI70RT—X, FAF

@laisir Sucrée LV —)L 2 b 900  yen
Dacquoise aux noisettes concassées, praliné croustillant, fines feuilles de chocolat au lait,
ganache et chantilly chocolat au lait

~N—BLTF oY DH 7T =X FF YR YA — IV TFaalb—h,
SATFaal—rOHFvva, IATFaaDI L —bi YT 4

Tarte Fraise Mascarpone %)V L 7L —X « T AH VR —F 860  yen

Pite sucrée, créme de mascarpone, fraises

AL NEM, v AN R—FR T Y —Lh, AFF

Millefeuille Fruits Rouges
INT7FrA42 TVadf =T 940  yen

Pite feuilletée caramélisée, créme allégée a la vanille en gousses, confiture de fruits rouges, Sablé a la cannelle.
FrTAVBLIAA, R=T = XKD U — 4,
RWRFEDOA LT 4 Fa—)b, YTEVRKOYT L

Mont Blanc T2 T T 900  yen

Meringue séche, vermicelles de créme de marrons et créme chantilly

AL, war I V—h, JL—hAIyY T4



St Honoré Fraise Coco V> F /L 7L —X .+ a2 980  yen
Fond de pdte feuiletée, pdte a choux, créme coco, compote de fraise, créme chantilly coco,lamelles de fraises fraiches,
Fraises des bois.

PNAAEM, v a—AM, aaFyY I U —A AFIOaR—F, aa)
IVDI V=LV T4, AT, BT

Religieuse Rose Framboise
NYyPa—xX v—X Z7I730RT—R 950 yen

Pite a choux, créme patissiére aux pétales de roses, framboises fraiches

a—AEH, B — AR AEARDOIAZ — RV —A, TFTURT—X

Plaisir Gourmand Framboise

Vo=V Trwry TIVRU—X 900 yen
@Pite a choux, Créme patissiére vanille allégé, Chantilly, Framboise fraiche, éclat d’amande et sucre grain

WAL E T —F L NI T FEBO IOy a—EM I AZ— 7 J—A,
VXUT A TTURT—X

Arabica T 7 EX 900 yen

Biscuit moelleux aux noix, créme onctueuse a Uinfusion de café, créme mousseline café et nougatine café
TYYDASTERLPNEAF 2, a—b—THY T LIZRD LR
JU—h, A= —DI L —LLRAJ R a—t—XHT 1

Divin TAT 7V 950  yen
Biscuit au Nougat de Montélimar, Créme mousseline aux, brisures de nougat de Montélimar, Compote de Framboise,
Framboise Fraiche

XH— R BT U= LOEAF 24 BT XT— R BT U~
— VDA =, 770 HRTV—=ADaysR—k, 77 HRT—X

Les Desserts 7 ¥ —

Pain Perdu tiéde Ladurée

FSF 2L DIV Fh—R 700  yen
Salade de fruits Ladurée

TN—I%F55 800 yen



Les Godets Glacés Ladurée %727 — b

Glace :5 Parfums TA A7 Y —h58

Vanille, Café, Pistache, Caramel fleur de sel, Pétales de roses
N=F A7z, EREFHE, T T AN, a—IARFZL
Sorbet :4 Parfums VR4

Chocolat, Framboise, Citron Jaune,fraise

vaag, 77VARY—X, viuv, 4FA

2 @etits Modeles /NI A X% 20 750  yen
Grand Modele ~ REWY A X% 12 750  yen
Café Lidgeois H 7=V xVal 1,100  yen

Glace café, café fort, créme chantilly, chocolat
aA—t—TA A, JL—LT¥T 4, FTazal—}

Chocolat Liégeois a7 YxTal 1,100  yen
Sorbet chocolat, chocolat froid, créme chantilly, amandes effilées caramélisées.
Faal—hrIAR Faalb—h ZJL—L¥x T4, HEHVT—FL ROF¥ T AV E

Meringue glacée 7 A X7 J—LRA VG 1,100  yen
Glace vanille, coques de meringue,créme chantilly
NETFGTAAT V=L, ALV JL—LT x>T4

Coupe Ispahan 7 —7" + £ RN 1,200  yen
Sorbet framboise, glace aux pétales de roses, framboises fraiches, litchis, Coulis de framboise, créme chantilly.
TIVRT =R NN B=ANINTART Y —b TTURIT =X FAF, 7T RT—
A=A, T L—AT X T 4

Coupe Malesherbes 7 —7 « < /VENLT 1,200 yen
Sorbet chocolat, glace caramel; noisettes caramélisées, créme chantilly.

Faalb—F IR FYTALTAAT V=L ~—BIL T YDFYxTAYE, 7L —LAY
YT A

Coupe Plaisirs 7 —7 - LV —) 1,200 yen
Sorbet fraise, glace vanille, fraises fraiches, Coulis de fraise, créme chantilly.
AFIINN R=2FGTARI Y —=b AFH, AFIV—=Z, Jb—=Lh¥y T4

Coupe Ladurée 7 —7 - 7T a2l 1,500 yen
Glace marron, brisures de marrons, créme chantilly
~a L TA A, vy, T L—AT YT

Coupe Macarons Glacts 7 —7 -~hav - 77yt 1,500 yen
Macaron Glacé au choix : Vanille, Café, Pétales de Roses, Chocolat, Framboise, Citron, Pistache, Marrons

avec Une boule de Glace ou Sorbet

B~y Iy R"=F HT7x vaad IITURT—R NF) - Fea—X|
vhry, BAF o, wa U NITA AT V=N NRERZT



Les Thés Ladurée  FLZ%

Thé aux amandes T *+ Y<K 1,200  yen
Thés noirs de Chine et de Ceylan auxquels ont été mélés des ardmes d’amande et des
petits morceaux d amandes séchées.

T—ELROT RS ERTIAT —F FE/hS<AAVEbOZREZTEEEA 1
v ORAE

Thé au caramel T F ¥xTAN 1,200 yen
Thés noirs de Chine et de Ceylan auxquels ont été mélés des ardmes de caramel
et des pétales de fleurs séchées

FXTALDT R LRy b ) =T FOROD &R S b 0%
BEEFEE A a0

Thé Earl Grey Fleurs 7 T —V7 VA T)—)b 1,200 vyen
Mélange d”Orient traditionnel de thés de Chine,d’Inde et de Seylon non fumés, parsemé de pointes blanches

et agrémenté de fleurs d hélianthe. I[ enchante les amateurs grice a [huile essentielle de

bergamote de Calabre utilisée pour son aromatisation.

HW SEERLZFFORELZHVITD, OFbY OIETHio7-, HE., 1 F,
ALY DRAE—7 ENTWRWVWEKIEDT LY RTT, FYOOEDIEDNEH T
VT DIV HEY hOT L —R—=C Lo TEL DEBHFEMT L THET,

Thédlavanille 7 7 T VUy=—= 1,200  yen

‘Iﬁés noirs de Chine et de Ceylan aromatisés aux_ essences naturelles de vanille.Ce thé a des saveurs fortes et fruitées.
=TT FaTNT B ADFVES, PEEEA 0 OBREED

7V/Foﬁgﬁ%bw&7ww74éﬁtﬁfﬁo

Thé Jardin Bleu Royal T TXNFZY TN— mUAL YN 1,200 yen
Thés de Chine et de Ceylon non fumés aux arémes de rhubarbe et de fraises des bois, ce thé est parsemé de pétales de bleuet
et d’hélianthe.

AE—7 LTWRWHEE A B U OREIIN AT EHNE T TCEIFITFLEL
7o BEITIY I N~FT b~ —d— /L ROIERSLRTITH LN TWET,

Thé Royalaux fruits 7 RUIATNV F TVad 1,200  yen
Mélange de thés noirs de Chine et de Ceylan, agrémenté de pétales de bleuet et aromatisé aux ardmes de fruits noirs et
sauvages des bois et de baies rouges, le tout relevé par un discret parfum de fleurs.

FEEEA QL DREICTY I N~F 7 OS2V IED, HZOFV., BOREY,
TRORY —ZFVFTLE L7z, 1 EFONIHEOFTY RN-H0I1F 0 £17,

Thé Mélange Spécial Ladurée 1,300  yen
T ATV ARV y) FTaL
Composition délicate a base de thés aux agrumes, a la rose, d la vanille et a la cannelle.

WREEE N, RN=F VFELOF )V r— "7 LU R



Thé Mélange ‘Marie Antoinette 1,300 yen
7 A7y Vx wY—TUhUxvh

Délicieux_ thés noirs de Chine mélés 4 huiles essentielles au subtil aréme d’agrumes et de

Sleurs de rose et de jasmin, parsemés de morceaux_ de fruits séchés et agrémentés de miel

ERAPERFKICHEEE T, DYy A E T LU RL, RIAL A=Y DA AT
HLDOENFIVEMZE L,

Thé a la rose 1,300 yen
77 7 m—=X

Thés noirs de Chine et d’Inde auxquels ont été mélés des arémes et des pétales de rose.

HEL A ¥ RORKICNTOT aw 0L ET LU R

Thé a la violette 1,300  yen
7 7 7 Uq4FLyh

Délicieux thé de Chine au subtil aréme de violette

WA ERECHMRAILOFYET LR

Thé & la fleur d oranger 1,300  yen
F 7 T Ii—N FFoTV=

Délicate composition de thé de Chine, d’arome fleur doranger et de fleurs d oranger

TV r—h7 vy FEanehERECAH L YoT R L iEET LR

Thé Darjecling Namring 7 H—T Vv F ALY v 1,300  yen
Ce savant mélange de différents jardins de Darjeeling, situés sur les contreforts de [Himalaya (altitude moyenne des
plantations : 2000 métres), confére a ce thé une saveur d’amande et de péche milre.

B 2000m Db~ 7Y IUARICALE T D H =) D% (AU V) b7 Ly KL
TR ENGIIT —F L REE—FOFEVNILHHD F9,

Thé Ceylan 7 A B 1,200  yen
Tres belle feuille plutét brun clair a laspect de cheveux d'ange. Trés parfumé et belle longueur en bouche.
RKEOHDLNT T T DEO XS 0R LNEKE, Kihd D& BB RITIEBY £,

Thé fumé Lapsang Souchong 7 T2 X T RA—va v 1,400  yen
Thé de Chine 100 % pure origine au goiit authentique

REEREAEE S EA Y = ZVIR EIWNE (F 7Y A—F 3 )

1 0 0 %Hlifr725imd 5 Kb

Thé Grand Foochow pointes blanches 1,400  yen
77v7—va— @M RV ETT0va

Savoureux mélange de différents thés de Chine et d’un thé de Chine fumé [ui conférant une saveur subtile.
HEOERZ, AWV D SBEELEZHFORE (AFK) 0T L e

AZE—7 LTePEKENDIT, SHMREF Y PR £



Les nouveaux thés < LFIZ >

Thé Mille et une nuits 7 I/ T X ==aA 1,300  yen
Mélange de thés verts de Chine parfumés a la menthe, au gingembre, a la fleur d'oranger et d la rose
PEORAKIZ, IV b, PPy —, AL VO, NTOFEVET LU R LE,
EHTAHY X ARFVICHENET

Thé Chéri T =l 1,300 yen
Composition délicate a base de thés au cacao, caramel et vanille

AAX, FXx T AN RN=FTT 4 —DT VI — T VR

Thé Eugénie 7 + L — Tz =—

Mélange de thés parfumés a la fraise, cerise, framboise et groseille 1,300 yen
AFT, EXBAE, 790 RT—X, Zutfx (RTYDE) OF I r— 25
0 DR

Thé Othello 7 * A7 1
Mélange de thés noirs d'Inde parfumés d la cardamome, d la cannelle, au porvre et au gingembre 1,300 yen
AV ROKEKIS, WAFRY VFEY RyS— DoV —%T LR



Les Infusions Ladurée 7> 72—V a v

FTF2VBBRLIEN—T T 4 — £ 1,000 yen
Orange, Camomille fleurs,  Verveine
Fo7voVa, BEI-N, TzATxzrX

Les Boissons Chaudes BN BERAY)

Lait Chaud v kI N7 800 yen
Café Expresso 717 = TAT L v 800  yen
Café Noisette 7= JUEY b 850  yen
Café Ladurée 7= TT a2l (Fy ha—e—) 1,000  yen
Café Ladutée décafeiné 717 = T2V JUHTxAV 1,000  yen
CaféCreme N7 x 7 L —Ah 1,120  yen
Café Viennois W7 YUA4xT)U 1,260  yen

Cappuccino 7 7°F— ) 1,260  yen

Double Expresso ¥ 7NV TAT VvV 1,360  yen
Chocolat Chaud > 5 5 « g — 1,580  yen

Chocolat Viennois a3 U 4x/) U 1,670 yen



Les Boissons Froides TN ER AW

CaféGlace B 7= FIvk (TARa—k—)
Thé Glact 7 T 70 (TART 4—)

Les Fruits Frais Pressés Lo/ a7V —ITa2—A

Orange F LT
@Pamplemousse 7V —"T"T —7

Les Tus de Fruits TIN—ITa—2R
Orange FL ¥

Pamplemousse 7 L —TL T )L—>

Pomme T v TV

Tomato = b

Les Eaux IRTNY A —F—
Perrier 33c) NV T

Evian (33c) TT 4TV

Badoit (50c) /XKD

Les Sodas =
Limonade(33cl) VEFR— K
Coca-Cola(19cl) =2 J3 1 —7

Coca-Cola Zero(19cf) 2K =2—5 En

Schweppes Tonic(25¢l) ¥ 2Ty TAN=w I Ut —F—

1,100

1,100  yen
1,200  yen

yen

1,100  yen

800
800
800
800

700
800
1,000

800
600
600
800

yen
yen
yen
yen

yen
yen
yen

yen
yen
yen
yen



Champagne et Macarons

1,800 yen

Une coupe de Champagne Ladurée

IR Ry (Vv ui—=a FFal)

+

2 Macarons aux. Choix.
Bifxl~lbnrz 2§



Les Apéritifs 7XYV T 47
Kir F—/v

Mimosa IEY
Kronenbourg(33cl) 2 m—x> 7N

Les digestifs FUP2RT 4T
Grand Marnier 75 <) =T
Cognac =% 7

Les Champagnes(Le verre) <% v 73—==a (7T 2)
Champagnes Ladurée ¥/ % ' /3—==2 FT =2l
Champagnes Ladurée Rosé ¥ % v 73—==2 TFT 2l n¥

Les Vin Blanc (Le verre) AYA Y (7T R)
Muscadet Serve et Meine DOMAINE des COGNETT

22RA87 RA—=X F a==zv}h

Bourgogne Chardonnay BOUCHARD PEREIFILS
Thd—=av% VR Tv¥—)L NX—)L = T4A
Dopff Au Moulin Geurztraminer

Ry7 F b—=Fv SNV RFIx—L

Les Vin Rouges (Le verre) RUA v (FTR)
Bourgogne Pinot Noir BOUCHARD PEREIFILS

TNnd—=a2¥t ) )U—n Ty —)L RX—)L == T4R
Chinon Soleil de Coulaine CHATEAU de COULAINE

v)v Vxb— K J7—1L—X

Bordeaux. Saga BARONS ROTHSCHILD

RV F— PH Ner o—hribh

1,400
1,800
1,000

1,000
1,600

1,400
1,500

1,250
1,250

1,250

1,300
1,300

1,300

yen
yen
yen

yen
yen

yen
yen

yen

yen

yen

yen

yen

yen



Les Champagnes(La bouteille) <+ % /3—== (K IL)

Champagnes Ladurée ¥/ % ' /3—==2 FT =2l 7,500  yen
Champagnes Ladurée Rosé ¥ % ' /3—== F7 21 nt 8000 yen

Les Vin Blanc (La bouteille) BYA Y (R E)

Muscadet Serve et Meine DOMAINE des COGNETT 4,200  yen
2RAHT KFA—=X 5 a==zvbh

Bourgogne Chardonnay BOUCHARD PEREIFILS 5,200 yen
TNI—=a V¥ VFX TV —N RX—) T T4R

Bourgogne Chablis WILLIAM FEVRE 5,800  yen
Thd—=a TV U4 IT A T=—T)

Dopff Au Moulin Geurztraminer 6,800 yen
RyZ F bs—=Fv TNV T IFx—N

Sancerre DOMAINE du NOZAY 6,800 yen

Prt— FA—X Fa2 ¥

Les Vin Rouges (La bouteille) #RU A (Rba)

Chéteau Mylord 4,800 yen
V¥ b— Ip—2

Chinon Soleil de Coulaine CHATEAU de COULAINE 5,600  yen
vy vvb— F 7—1—X

Bourgogne Pinot Noir BOUCHARD PERELTFILS 5,800 yen
Tyd—=a ¥J))U—N Tivy—)p R—Lx T4R

Bordeaux Saga BARONS ROTHSCHILD 5,800  yen
AV R— IH RNvry v—rILb

Bordeaux Medoc BARONS DE ROTHSCHILD 7,000  yen

ANVKE— AFRvZ RNgy vg—ribh



David Holder, Président de la maison Ladurée,
a pris Cinitiative de créer le Prix du livre Ladurée.
Ce prix réunit un jury composé de personnalités du monde de la gastronomie,
de la presse, de la mode et de la décoration.
Il est décerné chaque année a automne.
Pour la huitiéme édition du Prix du livre Ladurée, le jury couronne le livre
« Alchimistes aux Fourneaux » Pierre Gagnaire et Hervé This
paru aux éditons Flammarion.

-l o o

FTF A LETHEL T 4w R e ALTF—RNA =TT 4 THEST
FF 2 LD [Le@rixde Live (KDOKYE) | HHSLLFE LI,
OB, AR, TLA, 7y v ia VB, SRR
KEAEREL TREINTZLOTT,
A, IR SnET,
8MHE L7225 [Leerixde Live (ROKE) | TiX, ZEEF
PRV OSHEITE  (@ierre Gagnaire et Hervé This 35, 7 7~ U A
WD) i s 5% F Lz,

http: /fwww.laduree.fr




Menu du Soir

18:00~21:30
Menu a 6,000 yen

7T 47
(TR TyyaPa—A N)Z 2T UNLBER TS
Apéritif
(Aux choix : Une coupe de champagne ou jus fruit frais ou Perrier ou Evian)
+

S
AIl 2%
Entrée

_|_

AR A OB EHE (BRH L)
Plat du jour
(viande ou poisson)

+

AR HDNRT 4R —
Patisserie du jour

_|_

T—b—F TR
Café ou Thé






