La Maison Ladurée vous informe qu’ a compter du 1% juillet 2009,
les produits suivants bénéficient de labaisseintégraledelaT.V.A.

LaFormule LADUREE Le Bar

Salade de méche rouge alatruffe d' été

Pomme de Terre de ' Tle de Batz
aux caufs de saumon XIP d'Alaska

Blini au saumon bio mariné ala cardamome,
sauge et menthe fraiches

Gaspacho de melon et fruits
au jambon Ibérique de « Guijuelo »

Gaspacho alatomate et aubergines fondantes
au King crabe de Norvege

Eufs bio brouillés alatruffe d’ été

Meringue glacée

Café ou Chocolat Liegeois

Café ou Décaféiné Ladurée
Eau Evian ou Badoit (1L)

Orangina (25cl)

Petit
Grand
Petit
Grand

Petit
Grand

Petit
Grand

Petit
Grand

Petit
Grand

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes

29,50€
11,40€
17,60€

8,80€

16,70€

9,60€
16,70€

9,60€
17,60€

10,50€
18,40€

10,50€
18,50€

7,40€

7,40€

3,60€

5,70€

6,10€



Un nouveau Savoir-faire

Lamaison Ladurée asu tirer parti de toutes les influences liées a son histoire,
avec la création de ce nouvel établissement,
ce sont maintenant deux maisons complémentaires
qui vont vivre & des rythmes différents :

D’un c6té les « Salons de thé Ladur ée » ou I’ éloge du temps s associe
alamaniére du recevoir et al’ art de la dégustation

et del’autre, le « Ladurée Bar », ou les minutes se font plus précises,

dans un souci d'une plus grande rapidité tout en restant fidéle a ses valeurs
qui sont le raffinement et la gourmandise sous toutes ses formes.

Ces deux maisons concilient harmonieusement les différentes facettes
del’ Art de Vivre Francais d’ aujourd’ hui.

A new know-how

Ladurée knows how to make profit of all influences linked with its history,
with the creation of this new establishment,
two new complementary houses
will beliving at different rhythms:
On the one hand, the “ Ladurée tea rooms”,
wher e the praise of time associates with
the way of welcoming and the art of tasting.

On the other hand, the “ Ladurée bar” , where minutes become more precise,
in the way of getting faster while remaining faithful to its values at the same
time : elegance and delicacy in all shapes!

These two houses conciliate harmoniously the different facets of the French
way of life nowadays.



Le Petit-Dgeuner Laduree

18 €

Corbeille de mini viennoiseries et pain al’ ancienne
servie avec beurre, miel et confiture,
jus d’ orange ou pamplemousse frais presse,
café, thé ou chocolat Laduree

L e Petit-Dgjeuner Champs-Elysées

27 €

Corbeille de mini viennoiseries et pain al’ ancienne
servie avec beurre et confiture,
caufs frais biologique a votre convenance
(cauf alacoque, caufs au plat, ceufs brouillés)
salade de fruits frais,
jus d’ orange ou pamplemousse frais presse,
café, thé ou chocolat Ladurée

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



Les minis Viennoiseries Ladurée

Croissant al’ Ancienne 1,20€

Croissant Fourré spécialité Ladurée 1,50 €
aux amandes, noisettes et noix

Pain au Chocolat 1,20€
Pain aux Raisins 1,20€
Pain aux Raisins Cannelle 1,20€
Brioche Nature ou au Sucre 1,20 €
Cannelé 1,10€
Financier 1,20€

Corbeille de 3 mini-viennoiseries au choix  zsoe

(croissant — pain chocolat — pain raisin — pains raisin cannelle — brioche sucre — croissant fourré)

L es Accompagnements :

Beurre ou Chantilly ou confiture 1,10€
La Salade de Fruits Frais Laduree 9.90€
Les (Eufs frais biologiques

CEuf alacoque 350€
Eufs au plat 500€
Eufs brouillés 6,60 €
Supplément bacon 250€

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



LaFormule LADUREE Le Bar

29,50 € **

34.00€

Salade des petits mar aicher s (Grand)

Salade Salsola au saumon fumé d' Ecosse biologique

Salade de méche rouge ala truffe d’ été

+

Pommede Terredel’Tle de Batz (Petit)
alatruffed été

aux caufs de poisson volant « Tobigo »

Ou
Blini (Petit)

au saumon d’ Ecosse « Prestige » fumé au bois d’ Aulne

au tarama d'oaufs de cabillaud et pétale de rose

Ou
Oeufsbio brouillés (Petit)

au jambon Ibérique de « Guijuelo »

aux artichauts poivrades grillés

+

UneVerrine au choix

** Ces produits bénéficient de labaisse intégraledela TVA
Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



LaCarte

Par Michel LEROUET, Chef des Cuisines

Salades des petits maraichers

Salade reine des glaces et foie gras de canard des Landes ala plancha

Salade Salsola au saumon fumé d’ Ecosse biologique
Salade de méche rouge alatruffe d' été
Salade de tomates paysannes

Salade verte maraichére

Pommede Terredel’Tle de Batz
aux caufs de truite

alatruffed été

au jambon Ibérique de « Guijuelo »

aux caufs de poisson volant « Tobigo »

aux caufs de saumon XIP d'Alaska

nature alacréme

Blini

au crabe King de Norvege

au saumon d’ Ecosse « Prestige » fumé au bois d’ Aulne

au tarama d'ceufs de cabillaud et pétale de rose

au saumon bio mariné ala cardamome, sauge et menthe fraiches

Nature

Gaspacho de melon et fruits

aux langoustines ala plancha
au King crabe de Norvege

au jambon Ibérique de « Guijuelo »

** Ces produits bénéficient de labaisse intégrale dela TVA

17,00€
15,00€
11,40€ **

13,00€
10,00€

12,00€
12,00€
11,00€
10,00€

8,80€**

12,00€
11,50€
10,00€

9,60€**

14,00€
11,00€

9,60€ **

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes

Grand

24,00€
22,00€
17,60€ **
20,00€
15,00€

11,50€

22,00€
21,00€
20,00€
18,00€
16,70€ **

19,00€
9,00€

21,00€
20,00€
18,00€
16,70€ **

2,50€

22,00€
19,00€

17,60€ **



Petit Grand
Gaspacho a latomate et auber gines fondantes
aux langoustines ala plancha 14,00€ 22,00€
au jambon Ibérique de « Guijuelo » 11,00€ 20,00€
au crabe King de Norvége 10,50€**  18,40€ **
12.00€ 21,00€
aux légumes confits alafleur de cépre Pantelleria 9,00€ 15,00€
Oeufsbio brouillés
alatruffed été 10,50€**  18,50€**
12,00€ 21,00
au jambon Ibérique de « Guijuelo » 11,00€ 20,00€
au saumon biologique d'Ecosse 11,50€ 19,00€
aux artichauts poivrades grillés 10,00€ 18,00€
LesTartares
Tartares de Boeuf aux c8pres de Pantelleria
boeuf biologique 20,00€
boeuf Salers 21,00€
Tartares de Poisson au gingembre et ala menthe fraiche
thon germon 23,00€
blanc de turbot 24,00€
L es Classiques de LADUREE
Sdlade Ladurée 23,00€
Salade de riquette, artichauts poivrade, haricots verts, asperges vertes, tomates,
mozzarella, graines de courge, basilic, huile d’ olive, jus de citron et pamplemousse
Salade Concorde 20,00€
Filets de poulets, concombres, pousses d’ épinards, tomates, huile d' dlive,
vinaigre balsamique, vinaigrette moutarde de Meaux
Club Ladurée 17,00€

Pain de mie toasté, poulet, coaur de laitue, cauf dur, tomates, bacon grillé,

petite salade maraichére, mayonnaise, servi avec des pommes gaufrettes

** Ces produits bénéficient de labaisseintégraledela TVA

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



Les Macarons Ladurée

Petit gateau rond alafois moelleux et croustillant, le macaron est
le produit emblématique de la maison Ladurée

Le mini macaron au choix 2,00€
4 mini macarons au choix 7,10€
L es Nouveautés:

Macaron Bergamote
Coque macaron amande garnie d' une creme ala bergamote

La Collection :

cassisviolette, réglisse, café, chocolat, vanille, framboise, pistache,
chocolat amer, caramel a la fleur de sel, fleur d oranger, fruits rouges,
citron-citronnelle, pétales de rose, noix de coco, menthe

Nous vous invitons a contacter notre Service Commercia au :
01-53-75-33-94
pour |’ organisation de vos réceptions de plus de 10 personnes
au sein des salons des différentes maisons Ladurée

Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



L es Desserts

Par Philippe ANDRIEU, Chef Pétissier

Verrines
I ntensément Chocolat 7,90€ **
Biscuit chocolat noir, fines feuilles de chocolat noir, créme onctueuse 9.00€

chocolat noir, et mousse sabayon chocol at

Saint-Honoré Pistache Fraise 9,00€
Péte feuilletée, pate a choux, creme pétissiére all égée pistache,
compote de fraises, fraises, creme chantilly pistache.

Plaisirs Sucrés 9,00€
Biscuit dacquoise noisette, praliné feuilletine noisette, créme onctueuse Jivara,
Chantilly Jivara et fine feuille de chocolat Jivara

Pétales de Roses et Framboises 9,00€
Biscuit cuilléreimbibé de sirop alarose, creme aux pétales de rosg, litchis,
framboises fraiches

Mont Blanc 9,00€
Creme Chantilly, meringue seche, pate de marrons

Millefeuille Framboise 9,00€
Pate feuilletée caramélisée, créme mousseline vanille, framboises fraiches,
creme Chantilly

** Ces produits bénéficient de labaisse intégraledela TVA
Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes



Les Coupes Glacées Ladurée

Meringue glacée
glace vanille, coques de meringue, creme Chantilly

Café Liégeois

glace café, café fort, creme Chantilly, amandes effil ées caramélisées

Chocolat Liégeois

sorbet chocolat, chocolat froid, créme Chantilly, amandes effil ées caramélisées

Milk shake

glace au choix fouettée avec du lait

Glace et sorbet trois boules
Glace : vanille de Madagascar, café, pistache de Sicile, marron,

caramel fleur de sel, pétales de rose, violette cristallisée, bergamote
Sorbet : chocolat, abricot, framboise, citron, cassis, fraise

Les Mini Macarons glacés

une boule de glace ou sorbet au choix

(vanille, café, chocolat, pistache, rose, framboise, marron, citron),
accompagnée de 4 macarons glacés assortis

Coupe Ladurée

glace marron, brisures de marrons, creme Chantilly

Coupe Ispahan
sorbet framboise, glace aux pétales de roses, framboises fraiches, litchis,
coulis de framboise, créme Chantilly

Coupe Malesherbes

sorbet chocolat, glace caramel, noisettes caramélisées, creme Chantilly

Coupe Fraise-Bergamote
sorbet fraise, glace bergamote, demi fraises, coulis de fraise, creme Chantilly

** Ces produits bénéficient de labaisseintégraledela TVA
Taxes comprises, service compris 15 % sur les prix hors taxes

8,40€

9,00€

9,20€

9,20€

9,20€

9,20€



David Holder, Président de lamaison Ladurée,
aprisl’initiative de créer le Prix du livre Ladur ée.
Ce prix réunit un jury composé de personnalités du monde de la
gastronomie,
de la presse, de lamode et de la décoration.
Il est décerné chagque année al’ automne.

Pour la huitiéme édition du Prix du livre Ladurée, le jury couronne le
livre
« Alchimistes aux Fourneaux » Pierre Gagnaire et Hervé This
paru aux éditons Flammarion.

Chague ouvrage est actuellement disponible dans nos magasins au prix
de 40.00 €.

- S N
Macarons a Emporter

«Nous avonsle plaisir de proposer & nos clients du restaurant les produits ci-dessous a
emporter.
Nous vous invitons a passer votre commande auprés de votre Chef de rang ou Maitre
d’hétel, afin de vous éviter une attente a notre boutique ».
Assortiment de macarons boite Prestige (de 20 & 22 piéces) 38,70 €

Assortiment de macarons boite Cristal (de 13 & 15 piéces) 23,60 €
Prix TTC, TVA aemporter 5,5%
Ces produits ne peuvent pas étre consommeés sur place.
Merci de votre compréhension

Nous vous invitons a découvrir notre site internet : http://www.laduree.fr



http://www.ladur%C3%A9e.fr/

	café, thé ou chocolat Ladurée

